LUONNOS 20.6.2018

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta

Maa- ja metsatalousministerion padtoksen mukaisesti sédadetdén elintarvikelain ( / 2019) 6 8:n 2
momentin, 8 8:n 1 momentin, 9 §:n 1 momentin, 10 8:n 1 momentin, 11 §:n 1 momentin ja 21 &:n
nojalla:

1 luku
Y leiset séannokset

18
Soveltamisala

Tatd asetusta sovelletaan elintarvikkeiden alkutuotantoon, siihen liittyviin toimintoihin sek&
elintarvikehuoneistoihin.
Talla asetuksella taydennetdan asetusten (EY) N:o 852/2004 ja (EY) N:o 853/2004 vaatimuksia.

2 luku
Alkutuotanto

28
Alkutuotannon rekisterdinti-ilmoitus

Elintarvikelain 8 8:n 1 momentin mukaisessa ilmoituksessa elintarvikkeiden alkutuotannosta
alkutuotantopaikan rekisterdintia varten (rekisterdity alkutuotantopaikka) on oltava seuraavat tiedot:

1) toimijan nimi ja osoite seka muut tarvittavat yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteisotunnus, tilatunnus tai asiakastunnus taikka n&iden puuttuessa

henkil6tunnus;

3) alkutuotantopaikan osoite ja tarvittaessa nimi;

4) tieto toiminnan luonteesta ja laajuudesta.

Poronhoitolain (848/1990) 6 §:n mukainen paliskunta voi tehda ilmoituksen porotaloutta harjoittavan
toimijan puolesta.

38
Itujen alkutuotannon hyvaksymishakemus

Elintarvikelain 9 8:n 1 momentin mukaisessa hakemuksessa itujen alkutuotantopaikan hyvéaksymista
varten (hyvaksytty alkutuotantopaikka) on oltava seuraavat tiedot:

1) toimijan nimi, kotikunta ja yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteisotunnus tai sen puuttuessa henkilétunnus;

3) alkutuotantopaikan osoite ja tarvittaessa nimi;

4) harjoitettava toiminta ja sen arvioitu laajuus;

5) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta;

6) tieto omavalvonnasta.

IImoitukseen on liitettdvd my0s pohjapiirros, josta ilmenevat tilat ja niiden k&yttotarkoitus sek&
laitteiden ja kalusteiden sijoittelu.

48
Alkutuotannon tietojen kirjaaminen

Toimijan on séilytettédva alkutuotantoon liittyvia Kirjauksia tai tallenteita vahintaan yksi vuosi, jollei
asiasta ole toisin saadetty. Lisaksi on séilytettava tehtyjen tutkimusten uusimmat tulokset.

58
Veden laatuvaatimukset kasvien, sienten, maidon, hunajan ja munien alkutuotannossa

Kasvien ja sienten elintarvikkeeksi tarkoitettujen, sellaisenaan syotavien osien suoraan kasteluun
kaytettdvassa vedessd saa esiintyd Escherichia coli -bakteereita korkeintaan 300 pmy/100 ml ja
suolistoperdisia enterokokkeja korkeintaan 200 pmy/100 ml. Vedessa ei saa esiintyd sellaista



poikkeavaa vérid, hajua tai syanobakteerien ~massaesiintymad, josta voi olla vaaraa
elintarviketurvallisuudelle.

Kasvien ja sienten elintarvikkeeksi tarkoitettujen osien puhdistamiseen ja suoraan jadhdyttdmiseen,
maidon tai hunajan kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen, laitteiden ja valineiden puhdistamiseen ja
huuhteluun, ja munatuotteiden raaka-aineeksi toimitettavien munien puhdistamiseen kéytettavasta
vedestd on tutkittava vahintddn Escherichia coli ja suolistoperdiset enterokokit seka vari ja haju.
Kuitenkin itujen tuotannossa kaytettavasté vedesté on tehtévé vahintaén pienten yksikdiden talousveden
laatuvaatimuksista ja valvontatutkimuksista annetun sosiaali- ja terveysministerion asetuksen
(401/2001) liitteen 11 mukaiset tutkimukset. Edelld mainittujen tutkimusten tulosten arvostelussa on
noudatettava Kkyseisen asetuksen (401/2001) 1 8:n 3 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja
laatuvaatimuksia ja -suosituksia.

Edella tarkoitettu vesi on tutkittava ennen sen kéyttoonottoa ja sen jalkeen sdénnollisesti kolmen
vuoden valein. Tutkimukset on tehtava elintarvikelain 33 §:n 2 momentin mukaisessa laboratoriossa.
Toimija voi kuitenkin tehdd veden aistinvaraisen arvioinnin alkutuotantopaikalla. Jos vesi on
terveydensuojelulain (763/1994) 16 §:ssd tarkoitetun talousvettd toimittavan laitoksen vettd, td&man
pykalan mukaisia tutkimuksia ei tarvitse tehda.

68
Raakamaidosta ja jaadyttamattomasté ternimaidosta kuluttajalle annettavat tiedot

Toimijan, joka luovuttaa kuluttajalle raakamaitoa tai jaadyttamatonté ternimaitoa, on luovutuksen
yhteydessa tarjottava kuluttajalle Kirjallisesti seuraavat tiedot:

1) tuote on raakamaitoa tai ternimaitoa;

2) tuote saattaa sisaltad tautia aiheuttavia mikrobeja;

3) tuote suositellaan nautittavaksi lampokasiteltynd;

4) tuotteen sdilytyslampdtila sekd viimeinen kayttépaiva.

Jos maito tarjoillaan kuluttajalle paikan paalla nautittavaksi, riittad, ettd 1 momentin mukaiset tiedot
ovat luovutuspaikalla selvasti kuluttajan nahtavilla, eika tietoja tuotteen séilytyslampotilasta seka
viimeisesté kayttopaivésta tarvitse silloin antaa.

78
Salmonellavalvontaohjelman tulosten toimittaminen munapakkaamoon

Toimijan on toimitettava salmonellavalvontaohjelman mukaisten tutkimusten ja maakunnan
eldinlaakarin tarkastuskayntien tulokset ja ajankohdat munapakkaamoon, johon alkutuotantopaikalta
l&hetetd&n munia.

88
Elintarvikeketjutiedot

Toimijan on ilmoitettava teurastettaviksi toimitettavien eldinten osalta asetuksen (EY) N:o 853/2004
liitteen Il jakson 111 3 kohdan c—g alakohtien tiedot seuraavasti:
1) c alakohdan osalta yhden kuukauden ajalta, kuitenkin vahintdan 30 péivéa varoajan paattymisen
jalkeen;
2) d-g alakohtien osalta kolmen kuukauden ajalta tai eldineran elinajalta, jos se on lyhyempi kuin
kolme kuukautta.

98§
Luonnonvaraista riistaa koskeva mukautus

EU-lainsaadannostd saadun mukautuksen mukaan toimija voi nylked karhun ja hylkeen ennen
toimittamista riistan késittelylaitokseen tai poroteurastamoon edellyttden, ettd nylkeminen voidaan
suorittaa hygieenisesti.

108
Hyonteisten alkutuotanto

Alkutuotannossa hyonteiset saadaan lopettaa vain jaddyttdméalla tai pakastamalla. Jaadytetyt tai
pakastetut hydnteiset on sdilytettdva ja kuljetettava -12 °C:ssa tai kylmemmassa.



118
Kansalliset sdanndt kasvien, sienten ja hunajan alkutuotannosta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina alkutuotannon toimija
saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle ituja enintddn 5 000 kiloa vuodessa, lehtivihanneksia enintdan
50 000 kiloa vuodessa, muita kasveista saatavia alkutuotannon tuotteita ja sienié enintdén 100 000
kiloa vuodessa sekd hunajaa enintddn 2 500 kiloa vuodessa;

2) toimittaa 1 kohdassa mainitun madran vuodessa kevennetyin vaatimuksin paikalliseen
vahittaismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle.

Edella 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaan alkutuotantoon sovelletaan asetuksen
(EY) N:o 852/2004 liitteen | vaatimuksia ja tamén asetuksen 2 ja 4 §:n vaatimuksia. ltujen tuotantoon
sovelletaan my6s 5 §:n veden laatuvaatimuksia.

Alkutuotannon tuotteiden kaésittelyssd, luovutuksessa ja toimittamisessa on estettdva niiden
saastuminen. Juomavettd tai puhdasta vettd on oltava riittavasti saatavilla hygienian yllapitamiseksi.
Alkutuotannon tuotteet on séilytettava elintarviketurvallisuuden kannalta sopivassa lampdtilassa.

12 §
Kansalliset saannot maidon alkutuotannosta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina alkutuotannon toimija
saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalla ternimaitoa enintédan 2 500 kiloa vuodessa ja

raakamaitoa enintaén 2 500 kiloa vuodessa;

2) toimittaa jaadytettyd ternimaitoa paikalliseen vahittdismyyntiin, josta se luovutetaan suoraan

kuluttajalle, enintaan 2 500 kiloa vuodessa.

Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaan alkutuotantoon sovelletaan asetuksen
(EY) N:o 852/2004 liitteen | vaatimuksia, asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen IIl IX jakson
alkutuotantoa koskevia vaatimuksia ja tdman asetuksen 2 ja 46 8:n vaatimuksia. Asetuksen (EY) N:o
853/2004 liitteen 111 IX jakson | luvun Ill kohdassa sé&dettyja vaatimuksia raakamaidon
tutkimustiheydest4 ei kuitenkaan sovelleta, jos alkutuotantopaikalta ei toimiteta maitoa hyvaksyttyyn
elintarvikehuoneistoon.

Raakamaitoa ja ternimaitoa saa jaahdyttda ja annostella kuluttajan astiaan. Ternimaitoa saa lisaksi
jaadyttad pakattuna. Ternimaito on jaadytettava mahdollisimman nopeasti sen lypsyn ja jaahdytyksen
jalkeen. Jaadytetty ternimaito on sailytettdva ja kuljetettava -12 °C:n lampétilassa tai kylmemmaéssa.
Pakatussa ternimaidossa on oltava asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 11 IX jakson IV luvun
mukaiset merkinnét.

13§
Kansalliset séannodt munien alkutuotannosta

Elintarvikelain 6 8§ 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina alkutuotannon toimija
saa:

1) luovuttaa kananmunia suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalla, paikallisessa torikaupassa tai

ovelta ovelle myynnissa enintadn 20 000 kiloa vuodessa;

2) toimittaa kananmunia vahittaismyyntiin komission asetuksen (EY) N:o 589/2008 34 artiklassa

tarkoitetulla poikkeusalueella enintddn 30 000 kiloa vuodessa;

3) luovuttaa muita linnunmunia kuin kananmunia suoraan kuluttajalle enintddn 5 000 kiloa

vuodessa;

4) toimittaa muita linnunmunia enintdan 5 000 kiloa vuodessa paikalliseen vahittaismyyntiin, josta

tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle.

Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan ja siihen liittyvaan alkutuotantoon sovelletaan asetuksen
(EY) N:0 852/2004 liitetta | ja asetuksen (EY) N:0 853/2004 liitteen 111 X jakson alkutuotantoa koskevia
vaatimuksia ja tdmén asetuksen 2 ja 4 §:n vaatimuksia. Munat eivat saa olla rikkindisié eikd niitd saa
pesta.

14 §
Kansalliset saannot kalastustuotteiden alkutuotannosta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan nojalla kalastaja tai kalankasvattaja saa luovuttaa
kalastustuotteita alkutuotannon tuotteina suoraan kuluttajalle enintdén 5 000 kiloa vuodessa.



Edella 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitettd | ja
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 111 jakson VI alkutuotantoa koskevia vaatimuksia ja tdman
asetuksen 2 ja 4 §:n vaatimuksia.

158§
Kansalliset saannot luonnonvaraisen riistan alkutuotannosta

Elintarvikelain 6 8 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina metséastédja tai

metséastysseura saa:

1) luovuttaa suoraan kuluttajalle enintddn 1 000 luonnonvaraista nylkematontd janista tai kania
vuodessa, enintddn 3 000 luonnonvaraista kyniméatontd lintua vuodessa sekd enintdédn 10
luonnonvaraista nylkemétontd hirved, enintd&n 50 luonnonvaraista nylkemétontd metsakaurista
ja enintéan 30 luonnonvaraista nylkemé&tontd muuta hirvieldintd vuodessa;

2) toimittaa kohdassa 1 mainitun madrdn alkutuotannon tuotteita vuodessa paikalliseen
vahittaismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle.

Edelld 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitettd | seka

asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 111 1V jakson Il luvun 1, 5 ja 6 kohtia ja Il luvun 4 kohtaa ja
taman asetuksen 4 §:n vaatimuksia.

3 luku
Rekisteroidyt elintarvikehuoneistot

16 §
Elintarviketoiminnan rekisterdinti-ilmoitus

Elintarvikelain  10§n 1 momentin  mukaisessa  ilmoituksessa  elintarviketoiminnasta
elintarvikehuoneiston rekisterdintia varten (rekisterdity elintarvikehuoneisto) on oltava seuraavat
tiedot:

1) toimijan nimi, kotikunta ja yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteisotunnus tai sen puuttuessa henkildtunnus;

3) elintarvikehuoneiston nimi ja kdyntiosoite;

4) harjoitettava toiminta ja sen arvioitu laajuus;

5) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta;

6) tieto omavalvonnasta.

IImoitukseen on liitettdvd my0ds pohjapiirros, josta ilmenevat tilat ja niiden k&yttotarkoitus sek&
laitteiden ja kalusteiden sijoittelu.

Tori- tai muun ulkoalueen haltija voi tehdd ilmoituksen alueella harjoitettavasta
elintarviketoiminnasta.

178
Elintarviketoiminnan tietojen kirjaaminen

Toimijan on sailytettava elintarviketoimintaan liittyvia omavalvonnan kirjauksia tai tallenteita
vahintaan yksi vuosi elintarvikkeen viimeisen kayttopdivan tai parasta ennen -péivan jalkeen, jollei
asiasta ole toisin séadetty. Lisaksi on séilytettva tehtyjen tutkimusten uusimmat tulokset.

188§
Lampotilavaatimukset

Toimijan on noudatettava tassd pykalassa saadettyja lampétilavaatimuksia, jollei asiasta ole toisin
séédetty. Toimija voi kuitenkin poiketa taman pykalan lampdtilavaatimuksista, jos hdn voi osoittaa,
ettei elintarviketurvallisuus vaarannu. Sailytyslampdtilavaatimuksia sovelletaan myds kuljetuksiin
toimijalta toimijalle.

1) Helposti pilaantuvat maidot ja kermat on séilytettdvéd enintddn 6 °C:ssa. Helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen siséltyy véhintddn pastorointi tai sit4 vastaava
kasittely, on sdilytettdva enintddn 8 °C:ssa. Muut helposti pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet on
séilytettava enintéén 6 °C:ssa.

2) Tuoreet pakatut kalastustuotteet, tyhjié- ja suojakaasupakatut jalostetut kalastustuotteet,
kylmasavustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet, keitetyt ayridiset ja nilvidiset seka sulatetut
jalostamattomat kalastustuotteet on séilytettdvd 0—3 °C:ssa. Muut jalostetut kalastustuotteet,
kalakukot ja sushi on sdilytettdva enintddn 6 °C:ssa, huoneenlammossa séilyvid jalostettuja
kalastustuotteita lukuun ottamatta.

3) Elavat simpukat on sailytettava enintdan 6 °C:ssa.

4



4) Jauheliha seka jauhettu maksa on séilytettava enintdén 4 °C:ssa.

5) Muut helposti pilaantuvat elintarvikkeet, mukaan lukien idut, paloitellut kasvikset ja hydnteiset,
on sdilytettdva enintdan 6 °C:ssa.

6) Kuumentamalla valmistetut helposti pilaantuvat leipomotuotteet ja kalakukot voidaan kuljettaa
vahittaismyyntiin ja séilyttad vahittaismyynnissé huoneenldammossa vastaanottopaivan ajan.

7) Kauljetettaessa samassa kuljetuksessa helposti pilaantuvia elintarvikkeita, joilla on erilaiset
lampaotilavaatimukset, kuljetuslampotilavaatimus on enintéén 6 °C.

8) Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on oltava kuljetettaessa suoraan kuluttajalle enintdan 6 °C tai
vahintéédn 60 °C jaadytettyja ja pakastettuja elintarvikkeita lukuun ottamatta.

9) Kylmasailytysta vaativat, helposti pilaantuvat elintarvikkeet voidaan kuitenkin tarjoilla enintaan
12 °C:na, jos tarjollaoloaika on enintadn nelja tuntia. Kuumentamalla valmistetut, kuumana
myytavat tai tarjoiltavat helposti pilaantuvat elintarvikkeet on sdilytettdva ja tarjoiltava vahintdan
60 °C:na. Tassa kohdassa tarkoitetut elintarvikkeet saavat olla tarjolla vain kerran.

198§
Pakasteita koskevat mukautukset

Asetuksen (EY) N:o 37/2005 2 artiklan lampdtilan seuranta- ja tallennusvaatimuksia ei sovelleta
vahittaismyyntid harjoittavan elintarvikehuoneiston varastointiin tarkoitettuun pakastesailytystilaan,
joka on alle 10 kuutiometrid ja jonka ilman lampétila voidaan mitata helposti nahtavalla
lampdmittarilla. Edellda mainittuja vaatimuksia ei sovelleta myosk&an helposti pilaantuvien
elintarvikkeiden enintéén kaksi tuntia kestaviin kuljetuksiin.

208
Eldinten paasy elintarvikehuoneistoon

Avustavan koiran kuten opas-, kuulo-, avustaja-, tuki- ja hypokoiran saa tuoda elintarvikehuoneiston
asiakastiloihin. Lis&ksi muun lemmikkieldimen saa tuoda elintarvikehuoneiston asiakastiloihin toimijan
suostumuksella. Suostumuksesta on ilmoitettava elintarvikehuoneiston sisdankaynnin luona.

218
Yleiset mukautukset

EU-lainsdadannosté saatujen mukautusten mukaan valvontaviranomainen voi sallia:

1) siivousvélineiden, kdymalan ja pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistosta erilliseen
tilaan tai rakennukseen;

2) muun kuin vesihuuhtelukdaymaélan.

22 8
El&ainperaisia elintarvikkeita koskeva helpotus

Seuraaviin toimintoihin ei vaadita hyvaksyttya elintarvikehuoneistoa:

1) alkutuotantopaikalla teurastettujen, alkutuotannon toimijan omistamien eldinten teurastuksen
jatkaminen ja lihan késittely, kun liha ja muut tuotteet palautetaan kyseisen toimijan omassa
yksityistaloudessa kaytettavaksi eika elintarvikehuoneistossa ole muuta toimintaa;

2) kuluttajan omistaman eldinperéisen elintarvikkeen Kkasittely, kun tuotteet palautetaan kyseisen
kuluttajan omassa yksityistaloudessa kaytettavaksi eika elintarvikehuoneistossa ole muuta
toimintaa.

238
Kalastustuotteita koskevat mukautukset

EU-lainsdadanndsta saatujen mukautusten mukaan:

1) kalastustuotteiden kasittelyssd voidaan kayttdd puhdasta vettd niihin toimintoihin, joista
séédetéddn asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 111 V111 jakson 3 ¢ kohdassa;

2) asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 111 V111 jakson 111 luvun D kohdan ja&dyttdmisvaatimus ei
koske silakkaa (Clupea harengus membras) eikd kilohailia (Sprattus sprattus) eikd niistéa
valmistettuja tuotteita.



24 §
Puolustusvoimien ja rajavartiolaitoksen mukautus

EU-lainsaadannosta saadun mukautuksen mukaan siipikarjan, porojen, lampaiden, tarhattujen kanien
seké luonnonvaraisten janisten, kanien, lintujen ja hirvieldinten teurastukseen ja lihan kasittelyyn
puolustusvoimien ja rajavartiolaitoksen jarjestimassa pelastautumisharjoituksessa annettavan
selviytymiskoulutuksen yhteydessa sovelletaan asetusta (EY) N:o 852/2004.

258
Raakamaidon ja ternimaidon vastaanottaminen ja kasittely

Rekisterdity elintarvikehuoneisto saa vastaanottaa raakamaitoa ja ternimaitoa alkutuotantopaikalta,
jos maito kaytetddn sellaisten maitotuotteiden tai muiden elintarvikkeiden valmistukseen, joiden
valmistamiseen liittyy pastorointia vastaava lampo- tai muu késittely. Rekisterdity elintarvikehuoneisto
saa kuitenkin luovuttaa alkutuotantopaikalla jaadytettyd ternimaitoa kuluttajalle. Lisaksi maitoa
tuottavan alkutuotantopaikan yhteydessd oleva rekisterdity elintarvikehuoneisto voi luovuttaa
raakamaitoa ja ternimaitoa suoraan kuluttajalle.

1 momentin mukaisessa toiminnassa sovelletaan asetuksen (EY) 853/2004 liitteen I11 IX jakson Il
luvun | ja Il kohtien lampdtiloja ja lampokasittelyé koskevia vaatimuksia, 1V luvun merkinttja koskevia
vaatimuksia sekd tdman asetuksen 16, 17, 20 ja 21 §:n vaatimuksia. Kun raakamaitoa tai
jaadyttaméatonta ternimaitoa luovutetaan suoraan kuluttajille, sovelletaan lisdksi tdman asetuksen 6 8:n
vaatimuksia.

268
Kansalliset sdannot vahittaisliikkeen vahaisesta, paikallisesta ja rajoitetusta toiminnasta

Elintarvikelain 6 8&n 2 momentin 1 kohdan nojalla eldinperdisia elintarvikkeita saa toimittaa
vahittaisliikkeestd toiseen vahittaisliikkeeseen maakunnan tai sitd vastaavan alueen sisélld enintdan
1000 kiloa vuodessa ja sen ylittavélta osalta 30 prosenttia vahittaisliikkeen eldimistd saatavien
elintarvikkeiden vuotuisesta toimitus- ja luovutusméarasta. Tall6in ei vaadita hyvéksyttya
elintarvikehuoneistoa.

Suurkeittion jakelupisteet katsotaan samaan vahittdisliikkeeseen kuuluviksi, jos toiminta on
huomioitu suurkeittion omavalvonnassa.

27§
Kansalliset sdannot siipikarjan ja tarhatun kanin lihasta

Elintarvikelain 6 § 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina alkutuotannon toimija
saa:

1) teurastaa siipikarjaa ja tarhattuja kaneja alkutuotantopaikalla, leikata niiden lihaa ja luovuttaa

lihan suoraan kuluttajalle;

2) teurastaa siipikarjaa ja tarhattuja kaneja alkutuotantopaikalla, leikata niiden lihaa ja toimittaa
lihan paikalliseen vahittdismyyntiin, josta tuotteet luovutetaan suoraan kuluttajalle;

3) luovuttaa jatoimittaa edelld 1 ja 2 kohdissa tarkoitettua siipikarjan lihaa yhteensa enintdaan 40 000
kiloa vuodessa ja tarhatun kanin lihaa yhteensa enintddn 20 000 kania vastaavan maaran lihaa
vuodessa.

Edellda 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen |1
vaatimusten lisaksi asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen I11 Il jakson IV luvun 5 ja 8 kohtia seka V
luvun 1 kohdan a ja b alakohtia. Liha voidaan kuitenkin sailyttdd ja kuljettaa enintddn 6 °C:n
lampotilassa. Lisaksi sovelletaan tdméan asetuksen 16, 17, 20 ja 21 §:n vaatimuksia.

28 8
Kansalliset sdannoét poronlihasta

Elintarvikelain 6 8§ 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina alkutuotannon toimija
saa poronhoitoalueella:
1) teurastaa poroja, leikata niiden lihaa ja luovuttaa lihan suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalta
tai paikasta, jossa poro on teurastettu;
2) valmistaa poron kuivalihaa ja luovuttaa sitd suoraan kuluttajalle alkutuotantopaikalta.
Edell4d 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan asetusta (EY) N:o0 852/2004 sek& taméan
asetuksen 16, 17 ja 21 8:n vaatimuksia.



29§
Kansalliset séannét luonnonvaraisen riistan lihasta

Elintarvikelain 6 8 2 momentin 1 kohdan mukaisina kansallisina helpotuksina:

1) metséstdja, metsastysseura, riistanhoitoyhdistys tai poliisi saa luovuttaa suoraan kuluttajalle
pienida maéaria luonnonvaraisen riista lihaa;

2) metsastajd tai metsastysseura saa toimittaa paikalliseen véhittaismyyntiin, josta tuotteet
luovutetaan suoraan kuluttajalle, enintddn 1 000 luonnonvaraista janistd tai kania, 3 000
luonnonvaraista lintua, 10 luonnonvaraista hirved, 50 luonnonvaraista metsakaurista ja 30 muuta
luonnonvaraista hirvieldint4 vastaavan méarén lihaa vuodessa.

Edella 1 momentissa mainittuun toimintaan sovelletaan asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteita I-11,
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 111 IV jakson Il luvun 1, 5 ja 6 kohtia ja Il luvun 4 kohtaa seka
taman asetuksen 16, 17 ja 21 8:n vaatimuksia.

Lisdksi edelld 1 momentissa mainitun 1 kohdan mukaiseen toimintaan sovelletaan seuraavia
vaatimuksia:

1) karhun ja hylkeen voi nylked ennen toimittamista elintarvikehuoneistoon edellyttden, ettd

nylkeminen voidaan suorittaa hygieenisesti;

2) karhun, villisian, hylkeen, ilveksen, mayrén, majavan, ramemajavan ja muiden mahdollisten
trikiinin iséntaeldinten liha on tutkittava trikiinin varalta ja lihan luovutus on sallittua vasta
Kielteisen tutkimustuloksen varmistuttua. Naytteeksi on otettava kaksi véhintddn 25 g
lihasndytettd, kumpikin eri naytteenottopaikasta. Naytteenottopaikat ovat karhulla pallea,
puremalihakset ja kieli, villisialla pallea, kieli ja etujalan lihakset seka hylkeella pallea, kieli ja
takajalan lihakset. Muilla eldinlajeilla néytteenottopaikat ovat ensisijaisesti poskilihakset ja
palleapilarit ja toissijaisesti pallean kylki- tai rintaosat, kieli ja vatsalihakset. Ndyte on lahetettava
elintarvikelain 33 8:n 2 momentin mukaiseen laboratorioon tutkittavaksi.

Tarkastamatonta luonnonvaraisen riistan lihaa voidaan késitelld ja tarjoilla metsastdjien

rekisterdidyissa elintarvikehuoneistoissa jarjestetyissa yksityistilaisuuksissa.

4 luku
Hyvaksytyt elintarvikehuoneistot

308
Elintarviketoiminnan hyvéaksymishakemus

Elintarvikelain  11§n 1 momentin mukaisessa hakemuksessa elintarviketoiminnasta
elintarvikehuoneiston hyvaksymista varten (hyvaksytty elintarvikehuoneisto) on oltava seuraavat tiedot:

1) toimijan nimi, kotikunta ja yhteystiedot;

2) toimijan yritys- ja yhteisotunnus tai sen puuttuessa henkilétunnus;

3) elintarvikehuoneiston nimi ja kdyntiosoite;

4) harjoitettava toiminta ja sen arvioitu laajuus;

5) selvitys mahdollisesta toimintojen ajallisesta erottamisesta;

6) selvitys ilmanvaihdosta, vedenhankinnasta, viemardinnistd, jatehuollosta ja sivutuotteiden
kasittelysté;

7) kuvaus tuotanto-, varasto-, siivous- ja kuljetustilojen sekd henkiloston sosiaalitilojen
pintamateriaaleista;

8) toiminnan arvioitu aloittamisajankohta.

Hakemukseen on liitettava:

1) elintarvikehuoneiston asema-, pohja- ja LVI-piirustukset, josta ilmenevat tilat ja niiden
kayttotarkoitus seké laitteiden ja kalusteiden sijoittelu. Pohjapiirustuksista on kaytava ilmi:
a) raaka-aineiden, valmistusaineiden ja valmiiden elintarvikkeiden, pakkaustarvikkeiden,

sivutuotteiden ja jatteiden kuljetusreitit;

b) henkilékunnan, mukaan lukien kunnossapito-, kuljetus- ja siivoustyontekijat, kulkureitit;
c) vesipisteiden seké pesu- ja desinfioimispaikkojen ja lattiakaivojen sijoittelu;
d) jadhdytettyjen tilojen lampdtilat;

2) tieto rakennusvalvontaviranomaisen hyvdksyman péaapiirustuksen  mukaisesta tilan
kayttotarkoituksesta ja mahdollisesti vireilla olevista luvista;

3) omavalvonnan kuvaus.

Hakemus on toimitettava liitteineen valvontaviranomaiselle kahtena kappaleena.

Toimijan  on  séilytettdvd  hakemusasiakirjat  ja  hyvaksymispadtds  hyvaksytyssé

elintarvikehuoneistossa, jossa niiden on oltava valvontaviranomaisen saatavilla.



318§
Elintarviketoiminnan tietojen kirjaaminen

Toimijan on sailytettava elintarviketoimintaan liittyvid omavalvonnan kirjauksia tai tallenteita
vahintadn yksi vuosi elintarvikkeen viimeisen kayttopaivan tai parasta ennen -pdivan jélkeen, jollei
asiasta ole toisin saédetty. Lisaksi on sailytettdvé tehtyjen tutkimusten uusimmat tulokset.

328
Lampotilavaatimukset

Toimijan on noudatettava téssd pykaldssa saddettyja lampdotilavaatimuksia, jollei asiasta ole toisin
séadetty. Toimija voi kuitenkin poiketa tdmén pykalan lampotilavaatimuksista, jos han voi osoittaa,
ettei elintarviketurvallisuus vaarannu. Sailytyslampoétilavaatimuksia sovelletaan myods kuljetuksiin
toimijalta toimijalle.

1) Helposti pilaantuvat maidot ja kermat on séilytettdvéd enintddn 6 °C:ssa. Helposti pilaantuvat
maitopohjaiset tuotteet, joiden valmistukseen siséltyy vahintadn pastorointi tai sitd vastaava
kasittely, on sdilytettdva enintddn 8 °C:ssa. Muut helposti pilaantuvat maitopohjaiset tuotteet on
séilytettava enintédén 6 °C:ssa.

2) Muut kuin tuoreet tyhjio- ja suojakaasupakatut kalastustuotteet, sulatettuja jalostamattomia
kalastustuotteita lukuun ottamatta, sekda kylmdsavustetut ja tuoresuolatut kalastustuotteet on
séilytettavd 0—3 °C:ssa. Muut jalostetut kalastustuotteet, kalakukot ja sushi on sdilytettava
enintddn 6 °C:ssa, huoneenlammossé sailyvia jalostettuja kalastustuotteita lukuun ottamatta.

3) Elavat simpukat on sdilytettava enintédédn 6 °C:ssa.

4) Kalakukkoja saa kuljettaa vahittdismyyntiin huoneenlammadssa.

5) Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on oltava kuljetettaessa suoraan kuluttajalle enintdan 6 °C tai
vahintadan 60 °C jaadytettyja ja pakastettuja elintarvikkeita lukuun ottamatta.

338
Asiakirjat

Jos elintarvikkeen kasittelyyn tai markkinoille saattamiseen liittyy erityisehto, tieto siitd on oltava
elintarviketta koskevassa kaupallisessa asiakirjassa.

348
Raakamaidosta ja jaadyttamattdmasta ternimaidosta pakkauksessa annettavat tiedot

Raakamaidon ja jaadyttamattdman ternimaidon pakkauksessa on oltava 6 8§:n mukaiset tiedot.
Vaatimusta sovelletaan lisaksi myds muuhun maitoon, jota ei ole kuumennettu vahintéddn 72 °C:seen
15 sekunnin ajaksi tai kasitelty muulla, vaikutukseltaan vastaavalla tavalla.

358
Kananmunapakkaamon varmistusvelvollisuus

Kanamunapakkaamon tulee varmistaa, ettd vastaanotetut kananmunat ovat perdisin sellaisilta
alkutuotantopaikoilta, jotka tayttavat salmonellavalvontaohjelman vaatimukset.

368
Tarhatun riistan teurastamon ja poroteurastamon vaatimukset

Tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten teurastamon, tarhattujen sileélastaisten lintujen teurastamon ja
poroteurastamon vaatimuksiin sovelletaan asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen I11 | jakson Il ja IV
lukua.

378
Yleiset mukautukset

EU-lainsdadannosté saatujen mukautusten mukaan valvontaviranomainen voi sallia:

1) siivousvélineiden, kdymalan ja pukeutumistilan sijoittamisen elintarvikehuoneistosta erilliseen
tilaan tai rakennukseen;

2) muun kuin vesihuuhtelukdymalan.



Jos

388§
Maitoalan hyvaksyttya elintarvikehuoneistoa koskeva mukautus

hyvaksytty  elintarvikehuoneisto  toimii  alkutuotantopaikan  yhteydessa, = maidon

mikrobildakejadmatutkimusta ei tarvitse tehdd, jos se on tehty jo alkutuotantopaikalla, tai jos karjan
ladkekirjanpidon ja muiden tietojen perusteella ei ole aihetta epéilla maidossa olevan
mikrobiladkejaamia.

398§
Kalastustuotteita koskevat mukautukset

EU-lains&adanndsté saatujen mukautusten mukaan:

1)
2)

kalastustuotteiden késittelysséd voidaan k&ayttdd puhdasta vetta niihin toimintoihin, joista
séadetaan asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 111 V11 jakson 3 ¢ kohdassa;

asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 111 V111 jakson I luvun D kohdan jaadyttdmisvaatimus ei
koske silakkaa (Clupea harengus membras) eikd kilohailia (Sprattus sprattus) eika niistéa
valmistettuja tuotteita. Kyseisid tuotteita ei saa toimittaa muiden Euroopan unionin
jasenvaltioiden markkinoille.

40 §
Teurastamon, poroteurastamon ja riistan kasittelylaitoksen yleiset mukautukset

EU-lains&dadannosté saatujen mukautusten mukaan:

1)

2)

3)

teurastamossa ja poroteurastamossa ei tarvitse olla erillistd tilaa alkutuotantopaikalla
teurastettujen eldinten vastaanottoa varten, jos teurastusta jatketaan valittomaésti laitokseen
tuonnin jalkeen;

riistan kasittelylaitoksessa ja poroteurastamossa ei tarvitse olla erillista tilaa nylkemattéman ja
kynimattéman luonnonvaraisen riistan vastaanottoa varten silloin, kun riistan teurastusta
jatketaan valittomasti laitokseen tuonnin jélkeen;

korkeintaan 5 000 el&inyksikkod kotieldimind pidettavid sorkka- ja kavioeldimia tai 300 000
siipikarjaan kuuluvaa lintua tai janiseldinta vuodessa teurastava teurastamo, poroteurastamo ja
vastaavan kokoinen riistan kasittelylaitos voidaan hyvéksya leikkaamoksi ilman erillistd huonetta
lihan leikkaamiseen, jos se tayttaa asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen 11 | jakson I luvussa
ja Il jakson Il luvussa leikkaamolle asetetut vaatimukset. Eldinyksikkdjen laskemisessa
kaytetadn asetusten (EY) N:o 1166/2008 ja (EY) N:o0 1200/2009 muuntokertoimia.

418§
Kotielaimina pidettavien sorkka- ja kavioelainten teurastamon mukautukset

EU-lains&dadannostd saatujen mukautusten mukaan enintddn 1 000 eldinyksikkdd vuodessa
teurastavissa teurastamoissa:

1)

2)
3)

ei tarvitse olla navettaa, jos teurastettavia eldimié ei séilytetd yon yli ennen niiden teurastusta.
Elaimilla on kuitenkin oltava véhintaddn asianmukaiset odotustilat. Odotustilojen on taytettava
asetuksen (EY) N:o 853/2004 liitteen Il | jakson Il luvun 1 kohdan c alakohdan eldinten
hyvinvointia ja eldvana tarkastusta koskevat vaatimukset seka asetuksen (EY) N:o 1099/2009
liitteen 11 1 ja 2 kohtien sailytystiloja koskevat vaatimukset. Sairaiksi epaillyt eldimet on
pystyttéva erottamaan terveist;

tainnutus ja verenlasku voidaan tehd teurastustilassa, jos niita varten on selvésti erotettu paikka;
ei tarvitse olla erillista lukittavaa tilaa jalkitarkastukseen otetun lihan sdilytykseen.
Jaadhdyttdmossa on kuitenkin oltava jalkitarkastukseen otettuja ruhoja ja elimia varten erillinen
alue, jossa ruhot ja elimet voidaan pitdd merkittyina ja erilladn muista ruhoista ja elimista.

Ruokaviraston tapauskohtaisen arvioinnin perusteella 1 momentissa kuvattuja mukautuksia voidaan
hyodyntad myds enintdén 5 000 eldinyksikkod vuodessa teurastavissa teurastamoissa. Eldinyksikkojen
laskemisessa kéytetdédn asetusten (EY) N:o 1166/2008 ja (EY) N:o 1200/2009 muuntokertoimia.

42 §
Siipikarja- ja janiseléinteurastamon mukautus

EU-lainsdadannostd saadun mukautuksen mukaan enintdén 300 000 siipikarjaan kuuluvaa lintua ja
tarhattua kania vuodessa teurastavissa teurastamoissa ei tarvitse olla erillistd lukittavaa tilaa
jalkitarkastukseen otetun lihan sailytykseen. Jadhdyttdmossd on kuitenkin oltava jalkitarkastukseen
otettuja ruhoja ja elimid varten erillinen alue, jossa ruhot ja elimet voidaan pitadd merkittyina ja erillddn
muista ruhoista ja elimista.



43 §
Tarhatun riistan teurastamon ja poroteurastamon mukautukset

EU-lains&dadannosté saatujen mukautusten mukaan:

1) tarhattujen sorkka- ja kavioeldinten teurastamo ja poroteurastamo voivat hyddyntdd tdmén
asetuksen 41 §:n mukaisia sorkka- ja kavioeldinten teurastamon mukautuksia kyseisessa kohdassa
kuvatulla tavalla;

2) poroteurastamossa ei tarvitse olla navettaa, mutta sen alueella on oltava aitaus tai karsinat, joissa
porot voidaan juottaa ja ruokkia ja jossa ne voivat levata ennen teurastusta. Aitauksesta tai
karsinoista tainnuttamoon on johdettava aidattu k&ytévéa. Liséksi on oltava mahdollisuus erottaa
sairaiksi epdillyt porot muista poroista. Jos poroteurastamossa teurastetaan muita eléinlajeja kuin
poroja, tulee niille olla asianmukaiset odotustilat;

3) poroteurastamossa poroja ei tarvitse juottaa talvella, jos niiden saatavilla on riittdvasti puhdasta
lunta.

44 §
Poron kuivalihan valmistusta koskeva mukautus

Asetuksen (EY) N:o 2074/2005 7 artiklan mukaisella menettelyllda saadun mukautuksen mukaan
poron  kuivalihaa voidaan valmistaa perinteiselld  menetelmalla  ulkokuivatushékeissa
poronhoitoalueella sijaitsevissa lihavalmistelaitoksissa.

Edella 1 momentissa mainittuun toimintaan ei sovelleta asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen 11 11
luvun 1 kohdan vaatimuksia.

5 luku
Muut saannot

45§
Merikuljetusten hygieniavaatimukset

Sen estamatta, mité asetuksen (EY) N:o 852/2004 liitteen 11 4 luvun 3 kohdassa saddetaédn, meriteitse

irtotavarana kuljetettavaan raakasokeriin sovelletaan seuraavia vaatimuksia:

1) raakasokeria, joka jatkokasitelladn ja puhdistetaan ennen kayttdad elintarvikkeeksi tai sen
ainesosaksi, voidaan meriteitse kuljettaa sellaisissa kuljetusastioissa, séilidissa ja tankeissa seka
muissa Vvastaavissa kuljetusvalineissg, joita ei ole tarkoitettu yksinomaan elintarvikkeiden
kuljettamiseen. Ennen raakasokerin lastaamista kuljetusvélineet on talldin puhdistettava
huolellisesti edellisen kuljetuksen jadmien ja muiden epépuhtauksien poistamiseksi, ja ne on
tarkistettava sen varmistamiseksi, etta tallaiset jadmat on poistettu tehokkaasti. Raakasokeria ei
saa kuljettaa kuljetusvalineissa, joissa valittomasti aikaisemmin on kuljetettu nestemaista
irtotavaraa;

2) raakasokerin kuljetukseen tarkoitettujen kuljetusvélineiden puhdistus ennen raakasokerin
kuljettamista on huomioitava omavalvonnassa;

3) elintarvikekayttod varten kuljetettavan raakasokerierdn mukana on oltava raakasokerin
merikuljetuksesta vastaavan elintarvikealan toimijan antama todistus, josta ilmenee raakasokerin
merikuljetusta edeltavéan lastin laatu ja kéytettyjen kuljetusvalineiden puhdistustapa ja -aika.
Néiden todistuksessa mainittujen tietojen tulee perustua raakasokerin merikuljetuksesta
vastaavan elintarvikealan toimijan hallussa oleviin asiakirjoihin. Jatkokésiteltdvén
raakasokerierdan mukana seuraavassa todistuksessa tulee lisaksi lukea selvésti ja pysyvasti yhdella
tai useammalla Euroopan yhteisdn kielelld "Tama tuote on puhdistettava ennen sen kayttéa
ihmisravinnoksi”. Raakasokerin jatkokasittelystd vastaavan elintarvikealan toimijan on
séilytettava kopio todistuksesta;

4) raakasokerin kuljetuksesta ja jatkokasittelystd vastaavien elintarvikealan toimijoiden on
pyydettéessé esitettdva elintarvikevalvontaviranomaiselle raakasokerierda seuraava todistus ja
asiakirjat, joihin todistuksessa mainitut tiedot perustuvat.
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46 §
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 1 péivéana tammikuuta 2020.

Helsingissa paivand kuuta 2019

Maa- ja metsatalousministeri Jari Leppa

Elintarviketurvallisuusjohtaja Sebastian Hielm
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